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FERMENTATION ET
MÉTABOLISME DANS LA LEVURE
Mod. E5-3/EV
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Les levures réalisent la fermentation (ou respiration anaérobie), 

en extrayant de l’énergie de la transformation des sucres du 

raisin en anhydride carbonique et éthanol. En revanche, la 

respiration cellulaire est le processus par lequel les micro-

organismes utilisent l’O2 pour produire l’énergie nécessaire au 

métabolisme cellulaire dans les conditions aérobies.

Dans cette activité, on étudie la fermentation des levures en 

mesurant la production d’anhydride carbonique à partir d’une 

solution de jus de raisin, qui simule les processus métaboliques 

ayant lieu pendant la fermentation du vin.

En utilisant l’interface et les capteurs associés, il sera possible 

d’effectuer les mesures de façon continue, d’enregistrer les 

données et de créer le graphique visualisant l’évolution de 

différents paramètres pendant le processus de la fermentation.

OBJECTIFS:
•	 Suivre l’évolution de la concentration d’O2 et de CO2, ainsi 

que de la température pendant la fermentation de la levure

•	 Etudier l’effet d’un inhibiteur dans le processus de fermentation

•	 Etudier l’effet de la température sur la réaction de 

fermentation

•	 Appliquer les concepts théoriques de respiration anaérobie 

et de fermentation

COMPOSITION:
•	 Bioréacteur avec couvercle spécial pour recevoir les capteurs

•	 Agitateur magnétique chauffant

•	 Levure lyophilisée 

•	 Inhibiteur de la fermentation

•	 Capteur d’oxygène gazeux Mod. EVS-BIO-04/EV 

•	 Capteur d’anhydride carbonique gazeuse Mod. EVS-BIO-09/EV 

•	 Capteur de température mod. EVS-15/EV 

•	 Capteur de pH Mod. EVS-BIO-01/EV

Dimension: 	 510 x 420 x 310 mm

Poids net: 	 6 kg

INDISPENSABLE (NON INCLUS)

•	 ENREGISTREUR DE DONNEES  
(DATA LOGGER) MOD. EV2010/EV

•	 ORDINATEUR PERSONNEL
•	 JUS DE RAISIN OU MOÛT
•	 Balance électronique numérique  

(voir le mod. conseillé Cat. de Biologie, page ST3)

ACCESSOIRES SUGGERES (NON INDISPENSABLES)

•	 Autoclave pour stériliser le matériel et le milieu de culture 
(voir le mod. conseillé Cat. de Biologie, page IN7)

•	 Hotte à flux laminaire ou bec bunsen pour la manipulation 
des microorganismes en milieu stérile

•	 Incubateur avec thermostat  
(voir le mod. conseillé Cat. de Biologie, page ST5)

INCLUS
•	 LOGICIEL EVLAB WORKSPACE mod. SW-E5-3/EV 

pour la gestion complète des expériences interactives,  
avec guide étape par étape pour mettre en place 
l’enregistreur et les expériences des données

•	 MANUEL THÉORIQUE - EXPÉRIMENTAL


